Rezepte fur
Kaffeevollautomat
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Mit unseren
Lieblingsrezepten
werden lhre
Getranke zum
puren Genuss.
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Affogato

Zutaten

2 frisch gebrihte
Espressi
1-2 Kugeln Vanilleeis

1-2 EL Amarettolikor
(optional)

Zubereitung

1.

1-2 Kugeln Vanilleeis in ein Glas, eine Tasse oder
eine Schissel geben.

Den doppelten Espresso in lhrer Lieblingstasse
zubereiten. Dazu auf das Getrénkeauswahlsymbol &
und dann auf , Espresso” tippen. AnschlieBend

auf das Symbol & flir doppelten Espresso tippen.
Zum Brihen auf > dricken.

Den Espresso liber das Eis gieBen und auf Wunsch
mit Amarettolikor betraufeln.
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Espresso Martini

Zutaten Zubereitung

2 frisch gebriihte Espressi 1
28 ml (2 EL) Kaffeelikor

28 ml (2 EL) Wodka

Eiswurfel

1-3 Kaffeebohnen zum
Garnieren

. Auf das Getrankeauswahlsymbol & tippen und

,Espresso” auswéhlen. AnschlieBend auf das Symbol
& fiir doppelten Espresso tippen. Nach Belieben
konnen hier weitere Espresso-Einstellungen wie
Kérper, Starke und Temperatur angepasst werden.
Zum Brihen auf > dricken.

Auf Start driicken, um den doppelten Espresso

in einem hitzebestandigen Glas zuzubereiten.

Vor dem nachsten Schritt leicht abkiihlen lassen.
Espresso, Kaffeelikér und Wodka in einen
Cocktailshaker gieBen. Eis hinzugeben und gut
schitteln, bis das Gemisch schaumig und kalt ist.
In ein Cocktailglas abseihen.

Das Getrank mit den Kaffeebohnen garnieren.




Eiskaffee

Zutaten

1 TL brauner Zucker

2 Espresso-Shots

Eiswurfel (nach Geschmack)
114 ml Milch nach Wahl, kalt

Zubereitung

1.

Fir den Eiskaffee wird ein groBes Glas und fur
den Espresso eine Tasse bzw. ein hitzebestandiges
Glas benétigt.

Den braunen Zucker in die Tasse bzw. in das
hitzebestandige Glas geben.

Den doppelten Espresso in der Tasse bzw. dem
hitzebestandigen Glas zubereiten. Dazu auf

das Getrénkeauswahlsymbol & und dann auf
.Espresso” tippen. AnschlieBend auf das Symbol
@ fiir doppelten Espresso tippen. Espresso-
Einstellungen nach Belieben anpassen.

Zum Brihen auf D> driicken.

Espresso umriihren, damit sich der braune

Zucker auflést.

Eiswurfel in das hohe Glas geben und mit
dem gestiBten Espresso aufgieBen.

Kalte Milch hinzugeben und umrihren.
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Espresso con panna

Zutaten

2 EL Schlagsahne

2 frisch gebriihte
Espressi

Zubereitung

1. Die Sahne aufschlagen, bis sich weiche Spitzen
bilden.

2. Auf das Getrankeauswahlsymbol & tippen und
,Espresso” auswahlen. AnschlieBend auf das
Symbol & fiir doppelten Espresso tippen. Starke,
Temperatur und Menge nach Belieben anpassen.
Zum Brihen auf > dricken.

3. Einen Klecks Schlagsahne auf den Espresso geben.
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Mokka-Eiskaffee

Zutaten

114 ml frisch gebrihter
Kaffee

1-2 EL Schokoladensirup
plus etwas mehr zum
Betraufeln

Eiswdirfel

114 ml Milch nach Wahl,
kalt

1-2 EL Schlagsahne
(optional)

Zubereitung

1.

o

Kaffee zubereiten. Dazu auf das
Getrankeauswahlsymbol & tippen und , Kaffee”
auswéhlen. AnschlieBend auf das Symbol %= fiir
Anpassungen tippen, um die gewiinschte Menge
einzustellen. Zum Brihen auf > driicken.
Schokoladensauce in ein leeres Einmachglas oder ein
beliebiges groBes Glas traufeln.

Die Eiswurfel in das Glas geben. Den Kaffee tber die
Eiswirfel gieBen.

Eiskaffee mit einer beliebigen Milchsorte aufgieBen.
Rihren, bis die Schokoladensauce untergemischt ist.
Mit Schlagsahne und Schokoladensauce garnieren.




WS - Red Eye Coffee

) O

Zutaten Zubereitung e

~+

1 oder 2 frisch gebrihte 1. Zunachst den Espresso in einer beliebigen A

Espressi groBen Kaffeetasse zubereiten. Dazu auf das Ca
Frisch gebriihter Kaffee Getrankeauswahlsymbol & tippen und , Espresso”

auswéhlen. Auf das Symbol & tippen, wenn ein
doppelter Espresso gewiinscht ist. Zum Brithen auf >
dricken.

2. Danach den Kaffee in derselben Kaffeetasse
zubereiten. Dazu auf das Getrénkeauswahlsymbol
& tippen und , Kaffee” auswahlen. AnschlieBend
auf das Symbol %= fiir Anpassungen tippen, um die
gewlnschte Menge einzustellen. Zum Briihen auf D>
dricken.




Espresso Tonic

Zutaten

2 frisch gebriihte Espressi
150 ml Tonic Water
Eiswurfel

1 Limette

Zubereitung S
&

1. Doppelten Espresso zubereiten. Dazu auf g
das Getrankeauswahlsymbol & und dann auf =

,Espresso” tippen. AnschlieBend auf das Symbol
@ fiir doppelten Espresso tippen. Zum Briihen auf
D> driicken. Espresso abkiihlen lassen.

Eiswirfel in ein hohes Glas geben.

Den Saft von 1 Limette auspressen und auf die
Eiswurfel geben.

Zunachst das Tonic Water und dann den
abgekiihlten Espresso hinzugeben.

Vorsichtig verriihren.



Espresso Freddo

Zutaten Zubereitung

2 frisch gebriihte Espressi 1.

Eiswdrfel

SuBungsmittel nach Wahl
(nach Geschmack)

Auf das Getrankeauswahlsymbol & tippen und
.Espresso” auswéhlen. AnschlieBend auf das Symbol
@ fiir doppelten Espresso tippen. Zum Briihen auf >
drlcken.

Ein paar Eiswiirfel in einen Cocktailshaker oder einen
Behalter mit Deckel geben. Den Espresso Uber die
Eiswurfel gieBen und den Shaker mit dem Deckel
verschlief3en.

Kraftig schiitteln, bis der Espresso schaumig ist.

In ein Glas mit weiteren Eiswtirfeln fillen.

Nach Belieben StiBungsmittel hinzugeben.




Irish Coffee

Zutaten

1 Tasse (236 ml) frisch
gebrihter Kaffee

1 EL brauner Zucker
3 EL irischer Whiskey

Schlagsahne nach
Geschmack

. v
Zubereitung ®
-+

1. Den braunen Zucker in ein groB3es hitzebestédndiges g
=

Glas oder eine Tasse fillen.

Auf das Getrankeauswahlsymbol & tippen und
.Kaffee” auswéhlen. AnschlieBend auf das Symbol =
flr Anpassungen tippen, um die gewiinschte Menge
einzustellen. Zum Brihen auf > dricken.

Kaffee im vorbereiteten Glas bzw. der Tasse
zubereiten. Den braunen Zucker einrthren.

Den irischen Whiskey einriihren.

Mit Schlagsahne garnieren.



Espresso Noisette

Zutaten Zubereitung

1 oder 2 frisch gebriihte 1. Auf das Getrénkeauswahlsymbol & tippen und
Espressi .Espresso” auswéhlen. AnschlieBend auf das Symbol
1-2 Tropfen Milch @ fir doppelten Espresso tippen, wenn ein doppelter

Espresso gewlinscht ist. Zum Briihen auf > driicken.
2. Den Espresso mit ein paar Tropfen Milch betraufeln.







