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• Kaffeepulver-Vorinfusion und italienische Pumpe 
mit 15 bar
Beim Vorbrühen wird vor dem Brühvorgang 
automatisch eine kleine Menge Wasser zum 
Kaffeepulver gegeben
Die 15-bar-Pumpe liefert den perfekten Wasserdruck, 
der während des Brühvorgangs benötigt wird
Für einen vollmundigen, aromatischen Espresso

• Abnehmbarer Bohnenbehälter mit 225 g 
Fassungsvermögen*
Austauschen leicht gemacht
Einfach drehen und anheben, um den 
225 g-Bohnenbehälter zu leeren, ihn wieder mit 
frischen Bohnen zu füllen oder die Bohnen zu 
wechseln
Für bis zu 17 Tassen Espresso*

• Siebträger in Profiqualität mit flachem Boden und 
zwei eingelassenen Ausläufen für einfaches 
Tampen
Eben gepresstes Kaffeepulver für gleichbleibend 
guten Geschmack
Gleichzeitige Zubereitung von einer oder zwei 
Tassen Espresso

• Zuverlässige PID-Temperaturregelungstechnologie
Erkennt und hält die Temperatur des Getränks 
während der Zubereitung

• Einstellbarer Mahlgrad
15 verschiedene präzise Mahlgradeinstellungen, 
perfekt zur individuellen Anpassung
7 zusätzliche Einstellungen zur Feinabstimmung

• Shot-Auswahl und einstellbares Shot-Volumen
Wählen Sie zwischen 1 oder 2 Espresso
Ermöglicht Personalisierung zur Zubereitung von 
Ristretto- oder Lungo-Espressogetränken

• Halbautomatische Espressomaschine mit 
integrierter Kaffeemühle, entwickelt für einfache, 
aktive Erkundung;
Außergewöhnlicher Espresso leicht gemacht
Macht Getränke auf Espresso-Basis noch besser – 
von reinem Espresso und Caffè Americano bis hin zu 
Latte Macchiato, Cappuccino und vielem mehr
Frisch gemahlene Bohnen für unwiderstehlichen 
Geschmack – jedes Mal

• Integrierte Kaffeemühle mit konischem Mahlwerk 
aus Edelstahl
Mahlt gleichmäßig für eine konsistente Zubereitung 
von aromatischem Espresso

* Das Fassungsvermögen variiert je nach Kaffeeart und Röstung. Ausgabe variiert je nach Einstellungen.

GUSSEISEN SCHWARZ JUNIPEREDELSTAHL LIEBESAPFELROTPORCELAIN WHITE



TECHNISCHE DATEN 
Leistung 1500 W
Spannung 220–240 Volt
Frequenz 50/60 Hz
Ampere 6,8–6,25 A
Gehäusematerial Edelstahl (SUS304)
Anzahl der Mahlgradeinstellungen/Mahlgrade 15
Fassungsvermögen des Kaffeebohnentrichters 225 g
Pumpendruck (bar) 15
Heiztechnologie Thermocoil* (einfach)
Aufheizdauer < 50 Sekunden
Siebträger 58 mm, Edelstahl, flacher Boden
Fassungsvermögen des abnehmbaren, extra großen Wassertanks: 2,5 Liter**
Einstellbare Brühtemperatur Niedrig – mittel – hoch
Produktabmessungen H × B × T 39,5 × 33,5 × 28,11 cm
Abmessungen der 
Produktverpackung 

H × B × T 50,8 × 33,8 × 39,7 cm

Abmessungen der Umverpackung H × B × T 53,5 × 36 × 42,3 cm
Nettogewicht 10,7 kg
Bruttogewicht 12,3 kg
Bruttogewicht Umverpackung 14,7 kg
Umverpackung 1 Einheit
Kabellänge (schwarz) 80 cm
Herkunftsland China

PID-Temperaturregelungstechnologie*** JA
Dosierung für einfachen und doppelten Espresso JA
Dampfdüse JA
Heißwasserauslass JA
Integrierte Kaffeemühle mit Mahlwerk aus Edelstahl JA
Antistatische Mahltechnologie (Ionengenerator) JA
Einstellbare Wassermenge JA
Einstellung für hartes Wasser JA
Wasserfilter JA
Tassenwärmer JA
Beleuchtete Mahl- und Brühbereiche JA
Pause/Unterbrechung JA
Automatische Abschaltung nach 20 Min. Inaktivität JA (um Energie zu sparen)
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* Thermocoil ist eine clevere Funktion, durch die das Wasser blitzschnell erhitzt wird – ähnlich wie bei einem Thermoblock. Dabei wird kontinuierlich Wasser durch das Heizelement gezogen. Anstelle 
eines mehrteiligen Blocks/einer mehrteiligen Kammer wird eine einzelne Leitung verwendet. Diese Leitung besteht in der Regel aus Kupfer oder einem anderen Metall. Das Wasser läuft kreisförmig 
durch die Leitung, bis es die perfekte Temperatur für den Brüh- und Heizvorgang erreicht hat. Da das Wasser besser in der Kammer zirkuliert, erzielen diese Heizelemente im Allgemeinen konsistentere 
Ergebnisse. Sie müssen zwar noch etwas Zeit für Temperaturänderungen zwischen Heiz- und Brühvorgang einplanen, insgesamt erfolgen diese in der Regel jedoch ebenfalls schneller. Darüber hinaus 
hält „Thermocoil“ tendenziell länger. Da das Wasser in einer geschlossenen Leitung zirkuliert, sinkt die Wahrscheinlichkeit für Lecks und Defekte.
** Mit einer einzigen Füllung können Sie bis zu 33 Tassen Espresso oder auch größere Getränke zubereiten, ohne häufig Wasser nachfüllen zu müssen. Ausgabe variiert je nach Einstellungen.
*** Die PID-Temperaturregelungstechnologie überwacht kontinuierlich die Wassertemperatur und nimmt kleine Anpassungen vor, um sicherzustellen, dass die Auswahl konsistent bleibt und Getränke 
bei der optimalen Temperatur zubereitet werden.

• Unabhängiger Wasserauslauf und Mehrwinkel-
Dampfdüse
Der spezielle Auslauf gibt heißes Wasser direkt aus 
der Maschine aus
Finden Sie den perfekten Winkel zum Erhitzen oder 
Aufschäumen von Milch

• Schlankes, kompaktes Design mit 
Edelstahlverkleidung
Spart Platz auf der Arbeitsfläche
Robust und langlebig

• Milchkännchen aus Edelstahl enthalten
Zum Erhitzen und Aufschäumen von Milch

• Intelligente Dosiertechnologie oder manuelle 
Dosierung
Kein Rätselraten mehr, wenn es um den perfekten 
Mahlgrad geht
Erzeugt die ideale Menge und Konsistenz für eine 
oder zwei Tassen Espresso
Passt die gewünschte Menge an Kaffeepulver exakt 
manuell an

• Fast-Heating-Technologie, programmierbare 
Wassertemperatur und leicht wählbare 
Temperatureinstellungen
Ohne Wartezeit bereit zum Brühen
Programmieren Sie die Wassertemperatur und 
passen Sie sie an Ihren persönlichen Geschmack 
und/oder Ihr Getränk an
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STANDARDZUBEHÖR/MERKMALE

Extra großer Wassertank (2,5 Liter)  
mit Griff und Deckel
Mit einer einzigen Füllung können Sie bis zu 
33 Tassen Espresso* oder auch größere Getränke 
zubereiten, ohne häufig Wasser nachfüllen zu 
müssen.
Befüllen Sie den Wassertank mit frischem Wasser/
Leitungswasser.
Destilliertes Wasser oder Mineralwasser kann 
die halbautomatische Espressomaschine 
beschädigen. Verwenden Sie diese Wasserarten 
nicht für die Zubereitung von Espresso.

58-mm-Siebträger mit flachem Boden und 
Tamper mit hochwertiger Edelstahl-Unterseite
Mit eingelassenen Ausläufen ausgestattet, 
um eine flache Unterseite zu schaffen, die im 
Vergleich zu herkömmlichen Espresso-Siebträgern 
für den privaten Gebrauch ein einfacheres, 
gleichmäßiges und zuverlässiges Tampen 
ermöglichen. So erhalten Sie jedes Mal perfekten 
aromatischen Geschmack und eine vollmundige 
Crema.
Spülmaschinenfest.

Dampfdüse mit mehreren Winkeln/
unabhängiger Wasserauslauf zum Spülen, 
Aufschäumen und Erhitzen.
Positionieren Sie die Dampfdüse ganz einfach im 
richtigen Winkel in Ihrem Milchkännchen, um zu 
Hause reichhaltigen Schaum oder erhitzte Milch 
für eine Vielzahl von Getränken zuzubereiten.
Der unabhängige Wasserauslauf gibt heißes 
Wasser direkt aus der Maschine in die Tasse, 
sodass Sie ganz einfach Americano zubereiten 
und ohne Aufwand neue Getränke entdecken 
können.

Milchkännchen mit 355 ml Fassungsvermögen
Tauchen Sie zum Aufschäumen die Spitze der 
Dampfdüse bis knapp unter die Oberfläche der 
Milch in das Milchkännchen.
Verwenden Sie die Dampfdüse, um Tassen und 
Siebeinsätze vorzuwärmen.
Tauchen Sie die Dampfdüse zum Erhitzen tiefer in 
das Milchkännchen.
Spülmaschinenfest

Siebeinsätze:
Einwandiger Siebeinsatz
Mit dem einwandigen Siebeinsatz ohne 
Druckregulierung können Sie Ihren Espresso-Shot 
ganz nach Ihren Wünschen personalisieren, was 
Druck, Dosierung und Mahlgrad angeht.

Doppelwandiger Siebeinsatz
Erhalten Sie den benötigten Druck, um ganz 
einfach eine goldene Crema für jeden Espresso zu 
erzeugen, selbst wenn sie vorgemahlenen Kaffee 
verwenden. Diese doppelwandigen Siebeinsätze 
mit Druckregulierung ermöglichen eine einfache, 
gleichmäßige und konsistente Espressoextraktion.

Spülen Sie die Siebeinsätze direkt nach dem 
Gebrauch unter heißem Wasser aus und entfernen 
Sie alle Rückstände mit einer Bürste und einem 
sanften Reinigungsmittel.

Entnehmbare Tropfschale
Die Reinigung der entnehmbaren Tropfschale 
ist dank der integrierten „Bitte leeren“-
Benachrichtigung ganz einfach.

Räder an der Unterseite
Erleichtern das Bewegen der Maschine und 
bieten einfachen Zugang zum Wassertank.

Tassengröße
Zusätzlicher Platz für jede Tassengröße.
Auch für Tassen über 13 cm geeignet, sodass Sie 
einen Espresso, einen großen Americano und 
alles dazwischen genießen können.

Abnehmbarer Bohnenbehälter mit Deckel 
KESRBHS
Einfach drehen und anheben, um den 
225 g-Bohnenbehälter zu leeren, ihn wieder mit 
frischen Bohnen zu füllen oder die Bohnen zu 
wechseln.
Auch als optionales Zubehör erhältlich.

REFERENZ FARBEN EAN
5KES6551ESX EDELSTAHL 5413184802455
5KES6551EBK GUSSEISEN SCHWARZ 5413184802479
5KES6551EPL PORCELAIN WHITE 5413184802493
5KES6551EJP JUNIPER 5413184802462
5KES6551ECA LIEBESAPFELROT 5413184802486

REFERENZ BESCHREIBUNG EAN EAN MASTERVERPACKUNG 
(4 EINHEITEN)

KESRBHS BOHNENBEHÄLTER 5413184905361 5413184905378 

* Ausgabemenge variiert je nach Einstellung.



Start/Stopp-Taste für den 
Mahlvorgang Drücken Sie diese Taste, 
um die intelligente Dosierung für 
den automatischen Mahlvorgang zu 
aktivieren, oder halten Sie sie gedrückt, 
um die Menge exakt zu steuern.

Modus-Taste Wechseln Sie ganz 
einfach zwischen „Espresso“, 
„Dampf“ und „Heißwasser“.

Dosiertaste Wählen Sie passend 
zur Größe des Siebeinsatzes ganz 
einfach zwischen einer oder zwei 
Tassen Espresso aus.

Druckanzeige Leicht ablesbar, 
sodass Sie bei jedem Espresso 
kontrollieren können, ob Ihr 
bevorzugter Wert getroffen wird.

Start-/Stopp-Taste Drücken Sie 
die Taste, um die Modus-Auswahl 
zu aktivieren oder zu beenden 
(„Espresso“, „Dampf“ oder 
„Heißwasser“).

Temperatur-Taste Wählen Sie 
ganz einfach Ihre gewünschte 
Espresso-Temperatur aus 
(niedrig, mittel oder hoch).

Anzeigeleuchte für den 
Heizvorgang Wenn die 
Anzeigeleuchte blinkt, heizt die 
Maschine auf, wenn sie dauerhaft 
leuchtet, hat die Maschine 
die vorgesehene Temperatur 
erreicht.

Ein-/Aus-Taste zum Ein- und 
Ausschalten der Maschine

Reinigungszyklus-Taste Lassen Sie 
sich mit der „Bitte reinigen“-Anzeige 
benachrichtigen, wenn es Zeit ist, einen 
Reinigungszyklus durchzuführen. Dies 
gewährleistet eine optimale Nutzung der 
Maschine.

Regler für die Mahlmenge Drehen 
Sie den Regler, um die Dosis für Ihren 
Siebeinsatz und die gewünschte 
Getränkegröße/-stärke manuell 
anzupassen.
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